
Vinification
Eraflage total - Macération pré-fermentaire à froid
Fermentation en cuve inox thermorégulées, max 26°C
Extraction par remontages matin & soir - Cuvaison 2 à 3
semaines

Syrah

Cépages
100 % Syrah- Lieu-dit Les Chaux à Larnage

Type de sols
Sols profonds limono-sableux peu caillouteux 

Appellation
Vin de France

Elevage
10 mois en cuve inox

Mode de viticulture
Rendement 50 hl/ha

DOMAINE MELODY
570 chemin des Limites - 26600 Mercurol-Veaunes

00 33 (0)4.75.08.16.51
contact@domainemelody.fr / www.domainemelody.fr 

Production 
6 500 bouteilles

Récolte
Vendanges manuelles avec tri sélectif

Formats disponibles
75 cl 


